MEU LIVRO DE RECEITAS DE COOKIE




Florentinas

125 g de manteiga em temperatura ambiente

1 a2 xicara de cha de acucar

b colheres sopa de glicose de milho

1 a4 de xicara cha de farinha de trigo

1 xicara cha de ameéndoas fatiadas

1 a2 xicara cha de cerejas cristalizadas picadas

1 a 2 xicara cha de nozes picadas



1 a 4 de xicara cha de cascas de frutas citricas

e 9]¢gtcan até f&ﬁggocargmoso entao acrescente
glicose de milho e bata peneire a farinha acrescente

as améndoas , cerejas, nozes e frutas cristalizadas
e misture bem. coloque colheradas da massa nas

ﬁ‘%ﬁagdgggﬁm%?g{%n do bastante espasso

como preparar



preaqueca o fornoa 180 c forre 4 assadeira com

SSRAE A RRIRAME 05 a0kifs, gigspatharem .

usando uma faca, aperte cadaum deixando o o
mais plano e redondo possivel.



nao coloque mais do que 4 oud em cada
assadeira. asse por 10 minutos ou até
que figuem ligeiramente escurecidos retire do
forno e  deixe



na assadeira por 5 minutos antes de transferi
los para uma grade . enquanto isso derretao
chocolate em uma tigela, em banho maria .
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