
PADARIA



Deve possuir o Alvará Sanitário para
funcionamento;
As edificações devem ser projetadas de forma a
possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas áreas;
A iluminação da área de preparação deve
proporcionar uma melhor visualização;
As luminárias localizadas sobre a área de
preparação dos alimentos devem ser
apropriadas e estar protegidas contra explosão
e quedas acidentais (com proteção inteira ou de
LED;
Os pisos devem estar íntegros, ser de material
liso, lavável, resistente, impermeável e não
corrosivo;
As paredes devem ter até 2 metros, na área de
atendimento ao público, com material
resistente, lavável, impermeável, não corrosivo e
em cor clara, sendo a faixa restante pintada de
cor clara com tinta plástica lavável, até o teto,
na área de manipulação, com material
resistente lavável, impermeável, não - corrosivo
e em cor clara;








