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10 RECITAS DE BOLOS
PARA VENDER.




1-INGREDIENTES

PARA 0 BOLO BASICO.
8 gemas 2 xicaras de

cha cheias de manteiga
sem sal (420g) 3 e V2
xicaras de cha de

acucar refinado 350ml
de leite 8 claras batidas
em neve 3 e ¥ xicaras
de cha de farinha de



grdgg)g% ﬂa(%&gglheres de

Substitua o leite pela mesma
quantidade de suco de maracuja.



BOLO DE LARANJA.

Substitua o leite pela
mesma quantidade de
suco de laranja .



BOLO DE CHOCOLATE.
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Acrescente na massa 1
xicara de cha de



chocolate em po.



BOLO DE COCO.
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Substitua o leite pela

mesma quantidade de
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1 lata de leite condensado 1
colher de cha de manteiga com

sal 50g de chocolate em po 1
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(cerca de 6 minutos).
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Acrescente aos poucos
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5cm de altura) untada e

enfarinhada. Leve ao



forno preaquecido a
180°C por cerca de 40
minutos. Retire do
forno e sirva. Para
preparar os bolos de
maracuja e laranja,
basta trocar o leite pelo
suco de maracuja e
pelo suco de laranja na
receita. Para preparar o
bolo de chocolate,



acrescente o chocolate
em po antes de
adicionar a farinha de
trigo. Para preparar o
bolo de coco, substitua
o leite pelo leite de coco
e acrescente o coco
ralado antes de
adicionar o fermento
em po.



