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                               Bolinho de chuva 
                                   Ingredientes 

2,5 Xícaras de farinha de trigo 
2 Colheres de sopa de açúcar 
2 Ovos 
1 Xícara de leite 
1 Colher de sopa de fermento em pó 
0,5 Litro de óleo para fritar 
1 Xícara de açúcar 
1 Colher de chá de canela em pó 

                                Modo de preparo 

1. Em um recipiente, bote os ovos, o açúcar, o leite, a
farinha de trigo e o fermento, Depois misture-os até
obter uma massa lisa e homogênea. 
2. Com a ajuda de uma colher, pegue porções da
mistura e despeje em uma panela com o óleo quente. 
3. Retire do fogo quando estiver no ponto, depois
misture a canela com açúcar e salpique no bolinho de
chuva já frito.



        



                                   Pizza de bacon 
                                     Ingredientes 
Massa: 
2,5 Xícaras de farinha de trigo sem fermento 
1 Ovo 
4 Colheres de óleo 
1 Colher de chá com sal 
1 Colher de chá com açúcar 
1 Colher de sopa com fermento biológico 
Água morna 
Recheio: 
Bacon a gosto 
Mussarela a gosto  
Orégano  
Cebolinha 
Molho de tomate 
                                Modo de preparo
1. Em uma vasilha média acrescentar o trigo 
2. Faça um buraco no meio do trigo e coloque ovo,
óleo, sal e açúcar em volta, na parte que está seca do
trigo acrescente o fermento 



3. Misture um pouco, e logo em seguida adicione a
água morna aos poucos, até a água ganhar
consistência, mas não pode ficar muito dura a massa,
tem que ficar bem fofinha. 
4. Deixe a massa descansar por 40 minutos para
pegar o ponto. 
5. Depois da massa descansada abra-a em uma forma
grande de pizza untada com óleo somente. 
6. Acrescente o recheio com a seguinte ordem: molho
de tomate, mussarela, bacon, cebolinha, orégano. 
7. Coloque para assar por 20 minutos no forno pré-
aquecido na temperatura máxima. 
8. Para saber se está no ponto certo, basta fazer uma
bolinha com um pedaço de massa e colocar em um
copo com água, se a bolinha não afundar significa que
está no ponto, se afundar espere mais um pouco até
emergir.



  



                                 Suco de laranja 
                                          (Sol) 
                                    Ingredientes 
4 Laranjas. 
0,25 de um copo com água. 
1 colher de açúcar.
Gelo a gosto. 
                                Modo de preparo 
Suco:
1. Esprema as 3 laranjas. 
2. adicione o açúcar e a água. 
3. Coe passando para o outro copo, e coloque o gelo a
gosto. 
 
Decoração: 
1. Corte 0,3333333333 de uma laranja na posição
vertical. 
2. Corte uma tira fina, na posição vertical, do pedaço
que sobrou da laranja.  
3. Vire a tira do avesso para ser os raios de sol. 
4. Encaixe os "raios de sol" no primeiro pedaço que foi
cortado da laranja






