Livro de Receitas




mousse de limao

1 lata de leite condensado, uma lata de creme de leite,
meio copo de suco de limao.

modo de preparo

no liquidificador, bata o leite condensado e o creme de
leite por 3 minutos, acrescente aos poucos o suco de
limao e continue batendo. Despeje 0 mousse em um
refratario e leve a geladeira.



Mini hamburguer

5009 de carne de moida, 1 ovo, 2 colheres (Sopa) de
farinha de trigo rosca, sal, dleo, fatias de queijo, 10 10
paes brioche pequeno

modo de preparo

numa tigela coloque 500g de carne moida, 1 ovo, 2
colheres de sopa de farinha de rosca, sal misture bem.
modele os hamburguers e reserve numa frigideira
coloque 6leo em fogo médio grelhe os hamburguers
pressionando- os de vez em quando, vire o
hamburguer e coloque o queijo, deixe grelhar por mais
3 minutos. Abra o pao ao meio e coloque o
hambdurguer.
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Macarrao de calabresa

400g de macarrao, linguica, 2 tomates, um dente de
alho picado

cozinhe o0 macarrao, assim q estiver pronto reserve
corte a calabresa e os tomates (sem sementes).Agora
frite o alho e a calabresa até dourar, em seguida
acrescente o tomate e o oregano, deixe ali até
desmanchar o tomate, quando o tomate desmanchar
adicione o macarrao e misture tudo



