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Introducao

Ola pessoal, naquele momento em que bate a fome,
nada melhor do que comer uma canjica saborosa.
Vai aqui uma receita pra vocé!



Ingredientes

500g Milho para canjica
100g Amendoim

1 pitada de sal

Acucar a gosto

1/2 litro de leite

1 lata de leite condensado
100g de coco ralado



Modo de Preparo

Deixe o milho de molho por duas horas, escorra e
coloque para cozinhar. Quando o milho estiver quase
cozido, acrescente leite, sal, aclcar e cozinhe até dar
o0 ponto.

Acrescente o leite condensado, coco ralado,
amendoim torrado e moido e deixe ferver por mais 5
minutos. Se desejar, acrescente canela em po.

Fica delicioso, pode ser servida quente ou gelada.
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