RECEITAS DA LAYALI




Bolo de Banana
da Vovo



Ingredientes:

08 bananas caturra

06 ovos

02 xicaras de acucar

1/2 xicara de dleo

02 xicaras de farinha de trigo

02 colheres de sopa de fermento
01 colher de cha de bicarbonato



Modo de preparo:

Coloque os ovos, o oleo, o acucar e
as bananas picadas no
liquidificador, e bata por 2 minutos.
Depois coloque essa mistura na
batedeira, e vd misturando
primeiro a farinha, depois o
bicarbonato, e por ultimo misture
delicadamente o fermento.
Coloque para assar por 45 minutos,
no forno a 200 graus.



Agora e so se

deliciar!!!
Bom Apetitelllll!



