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CASA DAS AFRICAS

Casa Africa é um consércio publico espanhol , cujo
principal objectivo € a promocao das relacoes entre
Africa, Europa e Espanha. Ela est4 sediada na cidade
de Las Palmas de Gran Canaria ( ILlhas Canérias ) e é
composto pelo Ministéerio dos Negocios Estrangeiros
e da Cooperacao, o Governo das Ilhas Canarias e da
cidade de Las Palmas. Casa Africa é parte do Estado
espanhol Rede de Casas diplomacia publica com Casa
de América, Casa Arabe, Casa Asia, casa do
Mediterraneo e do Centro Sefarad-Israel.



Instituicao sem fins lucrativos, suas acoes que
buscam ainda criar possibilidades para que a
sociedade brasileira conheca melhor as africanas; dar
visibilidade a contribuicao dos africanos para o pais,
produzir espacos de relacoes entre brasileiros e
africanos, apoiar a formacao em pesquisa de
estudantes africanos, dar suporte a estudantes e
imigrantes residentes no Brasil; realizar projetos de
desenvolvimento econdmico e sociocultural. O espaco
esta sediado em Sao Paulo e conta com uma
biblioteca-midiateca, disponiveis para consulta no
local (com agendamento) e na Web. Seu acervo é
composto por diferentes midias (como livros, DVDs e
CDs) abertas a consulta publica, oferecemos material
de informacao referente a cultura, histdria, artes e
questoes contemporaneas de diversas regioes
africanas.A Casa das Africas tornou-se em 2012 uma
instituicao autonoma e assume a continuidade das
atividades do ex-Programa Casa das Africas (2003-
2011) da Associacao Bem Comum.



um dos atrativos da casa da Africa




por ultimo as comidas tipicas

E extremamente dificil analisar e separar as
verdadeiras comidas tradicionais africanas, ja que o
pais sempre contou com uma enorme dominacao de
paises europeus e asiaticos. Mas sua cultura na arte
de cozinhar esta certamente em pratos Unicos e
irresistiveis, como os feitos a partir de alimentos
essencialmente particulares de sua cultura local,
como os legumes, frutas, carnes e graos, esses
semelhantes a producao no Brasil por serem muito
cultivados em regioes tropicais. O milho e as nozes
sao as principais fontes de preparacao das refeicoes,
sejam elas doces ou salgadas, as frutas tornam-se
unicas no modo de producao e cultivo, gerando
sempre uma boa exportacao, e nao deixando muitos
alimentos nas regioes mais



