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Era umavez, tres dinossauros
e cada um tinha

um jeito.

Um era chato, o outro mais ou
menos e o ultimo mais
burrinho...
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Um dia eles foram
para o segundo grau e
finalmente viraram

amigos.



Eles foram visitar a
mae e ela ensinou a
fazer o bolo de bolacha
e um cha.



E depois que ela
ensinou, eles fizeram o
bolo e comeram.
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De repente caiu um meteoro

na casa e explodiu.



Dai entao, levantou
muita poeira e todas as
plantas morreram e
nao dava para ver mais
nada.



E viraram petroleo

para sempre.



Receita do Bolo de Bolachas da Mamae Dinossauro:
Bolo de Bolacha

1 pacote de bolacha (Vaquinha),

1 caixinha de leite condensado,

1 colher de Emustab,

1 pode de nata (Tirol),

1 colher de esséncia de baunilha

Adulto para auxilio.

Creme ganache

1 barra de chocolate

1 caixa de creme de leite

Modo de preparo do creme

Com a ajuda de um adulto, pegue uma tigela, coloque
o leite condensado, a nata o emustab e a esséncia de
baunilha e bata até ficar homogéneo.

Para montar vai precisar de uma travessa retangular
de vidro. Pode molhar a bolacha no café ou leite.
Intercale o creme e a bolacha até terminar o creme.
Modo de preparo do ganache

Derreta a barra de chocolate no micro-ondas e
acrescentar o creme de leite. Finalize colocando o
ganache por cima do bolo de bolacha.



